
Unter diesem Motto werden die Zutaten ausgesucht, bis die Pizza voller 

Leidenschaft und Hingabe auf den Teller kommt. Unsere Pizzaioli bereiten 

die Pizza nach einem traditionellen neapolitanischem Rezept vor. Feinstes 

italienisches Mehl, Teig der seine „Liebe und Zeit“ benötigt, gepaart mit den 

besten Zutaten aus der Region, bringen die Geschmackssinne an ihre Grenzen.

Zu guter Letzt wird dies Alles in unserem handgemachten Pizzaofen der 

Manufaktur Stefano Ferrara gebacken, bis die Pizza voller Leidenschaft 

deinen Gaumen verzaubert.





Bruschetta Classica (3 Stk.)   6.5

Hausgemachtes Brot mit Cherrytomaten und frischem 

Basilikum

Bruschetta Burrata (3 Stk.) 8.5

Hausgemachtes Brot mit Buratta, Cherrytomaten, frischem 

Basilikum 

Bruschetta Spianata (3 Stk.)   7.9

Hausgemachtes Brot mit Mozzarella Fior di Latte und 

Spianata

Tris Bruschetta (3 Stk.)   8.9

Eine Auswahl unserer hausgemachten Bruschetta

Variationen

TESLA Misto

Vorspeisenplatte mit den Besten Delikatessen Italiens

(Pecorino, Grana Padano, Ziegenkäse mit Walnuss und Honig, San 

Daniele, Mortadella di Bologna, Spianata Piccante, Bresaola), 

Focaccia

 für eine Person                    11.9

 für zwei Personen                  22.9                                                    

Burrata & Tomaten 14.9

klassische Burrata mit semi-dry Cherrytomaten, Rucola,

Basilikumpesto and Focaccia            

Foccacia  

Foccacia klassisch mit Rosmarin und Olivenöl                5.5

Foccacia mit Knoblauch und Olivenöl 5.9

Piatto Bresaola                                                6.5

Rucola,Bresaola, Olivenöl, Zitrone, Grana Padano

Piatto Prosciutto Crudo                                 6.0

Rucola, San Danielle Prosciutto, Olivenöl, Grana Padano

VORSPEISEN

HAUSGEMACHTE SUPPEN

Vegetarisch

Vegan

TESLA Oliven  

Oliven Tapas (Oliven in  hausgemachter Marinade)       4.9         

PASTA &
GNOCCHI

Gnocchi Alla Sorrentina                          13.5
          

Handgemachte Gnocchi in einer reichhaltigen 

Pomodoro San Marzano mit Olivenöl, verfeinert mit 

frischem Basilikum, zart schmelzendem Mozzarella 

Fior di Latte und Grana Padano

(auch Glutenfrei möglich)

Trofie con Tartufo                                    16.5
       

Serviert mit einer aromatischen Trüffel Sauce

Verfeinert mit Grana Padano, bietet dieses 

Gericht einen herzhaften Geschmack und eine 

feine Trüffel Note

Trofie con Pesto                                         12.7
         

Pasta Trofie serviert mit aromatischem, frisch 

zubereitetem Basilikumpesto und einem Hauch von 

Olivenöl. Verfeinert mit Grana Padano

Amatriciana                                                13.9

Pasta Paccheri mit Pomodoro San Marzano, knusprige 

Guanciale (Schwein), Pecorino Romano, frische Chili 

und frischer Basilikum 

    Ausschließlich von Mo-Fr

klein   gross

Panzanella                                           4.5     8.10

Croutons(hausgemacht), Cherry Tomaten, Gurke, Zwiebel, 

Oregano, frisches Olivenöl, frischem Basilikum  und 

Aceto Balsamico

Insalata Mista                                     4.8      8.6

Gemischter Salat, Rucola, Radicchio, Cherry Tomate, 

Fenchel, Karotten, frische Zitrone, frisches Olivenöl

Insalata Mista con Bufala                 8.1     13.8

Gemischter Salat, Rucola, Radicchio, Cherry Tomate, 

Fenchel, Karotten, Mozzarella di Bufala,frische Zitro-

ne, frisches Olivenöl

Insalata Mista con Crudo e Grana     7.9    12.8

Gemischter Salat, Rucola, Radicchio, Cherry Tomate, 

Fenchel, Karotten, Prosciutto Crudo, Grana Padano, 

frische Zitrone, frisches Olivenöl 

Insalata Mista con Tonno                   8.2    13.9

Gemischter Salat, Rucola, Radicchio, Cherry Tomate, 

Fenchel, Karotten, Thunfisch, frische Zitrone, Olivenöl 

  

SALAT

Pomodoro (hausgemacht)                                   5.9

Tomatensuppe mit gerösteten Tomaten aus unserem Pizzaofen

STARTERS
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Marinara Classica 9.9

Pomodoro San Marzano, Knoblauch, Oregano, 

frisches Olivenöl

Margherita Regina 10.9

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, 

frischer 

Basilikum, frisches Olivenöl

Masardona Bufala 14.5

Pomodoro San Marzano , Mozzarella di Bufala, frischer 

Basilikum, frisches Olivenöl

Provola e Pepe 14.4

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, 

Provola (geräucherter Mozzarella), frischer Pfeffer, 

frischer Basilikum, frisches Olivenöl

Vulcano Vesuvio 14.1

Pomodoro San Marzano , Mozzarella Fior Di Latte, 

scharfe Salami, frischer Basilikum, frisches Olivenöl

Napoletana 2.0 14.3

Pomodoro San Marzano , Knoblauch, Kapern, Olive 

Taggiasche (schwarz, kernlos), Sardellen, frischer 

Oregano, frischer Basilikum

Contadina 14.3

Pomodoro San Marzano , Mozzarella Fior Di Latte, 

Melanzane, Champignons, Paprika, frischer Basilikum, 

frisches Olivenöl

Monica Bellucci 16.5

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, 

frisches Olivenöl, N.d.B. frische Cherry Tomaten, Rucola, 

Grana Padano, Prosciutto Crudo

Salsiccia e Friarielli  14.5

Mozzarella Fior Di Latte, Salsiccia (orginal italieni-

sche Hauswurst) e Friarielli (traditioneller neapolita-

nischer Grünkohl), Pecorino N.B. , frischer Basilikum, 

frisches Olivenöl

Carlo Pedersoli 12.9

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Prosciut-

to Cotto (italienischer Kochschinken),  frischer Basili-

kum,

frisches Olivenöl

Adriano Celentano 12.9

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Salame 

Napoli (traditionelle neapolitanische Salami), frischer

Basilikum, frisches Olivenöl

Valtellina 16.3

Pomodoro San Marzano , Mozzarella Fior Di Latte,  N.B. 

Rucola, Bresaola, (italienischer Rindersaftschinken), 

Cherry Tomaten, Grana Padano

Fresca 15.5

Pomodoro San Marzano, N.d.B. Mozzarella di Bufala, frische 

Cherry-Tomaten, frischer Basilikum, frisches Olivenöl

Boscaiola 13.9

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior Di Latte, Salsiccia 

(originale italienische Hauswurst), Champignons, frischer 

Basilikum, frisches Olivenöl

TESLA Formaggi 16.5

Mozzarella Fior Di Latte, Provola (geräucherter 

Mozzarella), Cashel Blue (italienischer Blauschimmelkäse), 

Grana Padano, frisches Olivenöl, frischer Basilikum

PIZZA 
TRADIZIONALE

N.d.B. - Nach dem Backen

Jede Pizza ist wahlweise 

auch als Pizza Bambina in 

Hasenform oder Fischform 

erhältlich. - 1.5

Capriccio                                                        15.9
           

Pomodoro San Marzano, Mozarella Fior Di Latte,

Prociutto Cotto (italienischer Kochschinken), Salame 

Napoli, Champignons, Olive Taggiasche (schwarz, kernlos), 

frischer Basilikum, frisches Olivenöl

La Tonnata

Pomodoro San Marzano, Mozzarella fior di Latte, Thun-

fisch, Olive Taggiasche, frischer Basilikum, frisches 

Olivenöl

Calzone 14.5

Pomodoro San Marzano, Salame Napoli(traditionelle 

neapolitanische Salami) ODER Bresaola (italienischer 

Rindersaftschinken), Mozzarella Fior Di Latte, Ricotta di 

Bufala, frischer Pfeffer, frischer Basilikum, frisches 

Olivenöl

Vegetarisch

Vegan
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* Pomodoro San Marzano (hausgemacht mit Tomaten
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Tesla                                                                       17.5

Pomodoro Giallo (gelbe Tomatensauce), Mozzarella Fior di 

Latte, N.d.B. Mozzarella di Bufala, Ricotta di Bufala, 

Zitronenzeste, frischer Basilikum, frisches Olivenöl 

Mortazza 17.5

Mozzarella Fior Di Latte, frischer Basilikum, N.d.B. 

Mortadella (traditionelle Wurst aus Bologna), Pistazi-

en-Creme, Ricotta di Bufala, frische Pistazien, frisches 

Olivenöl

Francé                                                                17.5

Mozzarella di Bufala, Basilikumpesto, Pancetta (gerollter 

italienischer Speck), gelbe Cherry Tomaten, frischer 

Basilikum

Tricolore con Pesto                                         17.5

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, Basili-

kumpesto, N.d.B. Burrata und frischer Basilikum

Isola Bella                                                        15.4

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, Melanza-

ni, halb-getrockene rote Tomaten, N.d.B. Pecorino Romano, 

frischer Basilikum und frisches Olivenöl

Calabrese Piccante                                          16.9

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, , N´duja 

(frische scharfe italienische Creme-Salami), scharfe 

Salami, gegrillte Paprika, frischer Basilikum und 

frische Chilli)

Tonno & Cipolla                                                17.5

Mozzarella Fior di Latte, karamelisierte Zwiebel, Kapern, 

Thunfisch, halb-getrockene rote Tomaten, N.d.B. Zitro-

nenzeste und frischer Basilikum

Sapori del Sud                                                  17.5

Pomodoro Giallo (gelbe Tomatensauce), N´duja (frische 

scharfe italienische Creme-Salami), karamelisierte 

Zwiebel, N.d.B Burrata, frischer Basilikum

Pizza Speciale *                                                  

Our pizzaiolos always come up with something delicious,

ask our waiters about the special pizza

PIZZA 
GOURMET

Für nähere Infos zu den Allergenen fragen Sie 

unsere Kellner/Kellnerinnen.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzli-

chen MwSt.

DESSERT
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In unserer Pizzeria bieten wir auch

eine Auswahl an speziellen italienischen

Produkten an, die Sie direkt vor Ort kaufen 

können.

A GTiramisu (glas) 7.9

Panna Cotta 5.9

Calzone Nutella für 2 Personen 12.9

zugeklappte Pizza mit Nutella, hausgemachter Mascar-

pone dip, Pistazie, Staubzucker

Delizia Nutella 12.9

Pizza mit Nutella, Plazmakeks, Himbeeren, Blaubeeren, 

Mascarpone dip, Staubzucker

Profiterole 2 Stück 4.9

Zitronentorte  6.5

Gelato                                                             5.5

Pistacchio

Signature Vanille

Fior di Laite

G

A G
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G
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Für private Feiern steht Ihnen unser 

exklusiver Tesla Private Raum im 

Untergeschoss zur Verfügung. Für weitere

Informationen steht Ihnen unser

Servicepersonal zur Verfügung. Gerne 

können Sie das Tesla Private auch jederzeit

besichtigen.

Eine Übersicht über alle enthaltenen

Allergene (A, G, D,...) finden Sie in unserer 

Speisekarte bei den jeweiligen Gerichten

oder fragen Sie unser Servicepersonal.



Homemade Icetea  0,5l 5.9

Schwarzer Tee, Ingwer, frische Minze, Limette, 

Holunder

Homemade Strawberry Icetea               0,5l     6.5

Erdbeeren, frische Minze, hausgebrühter Tee

Homemade Lemonade  0,5l 5.9

Frische Zitrone, Ingwer, frische Minze, Holunder

Negroni Classico 11.5

Malfy Gin con Arancia, Wermut, Campari, Orangenzeste

Negroni Sbagliato 10.5

Prosecco, Wermut, Campari, Orangenzeste

Monkey Tonic  11.9

Monkey 47 Dry Gin, Fentimans Connoisseurs 

Tonic Water, Zitronenzeste

The Classic  9.9

Hendrick’s Gin, Fentimans Connoisseurs 

Tonic Water, Gurke, Pfeffer

The Lemon Kiss  10.9

Malfy con Limone, Fentimans Connoisseurs 

Tonic Water, Zitronenzeste

COCA COLA / COCA COLA zero 0,33l  4.1

Chinotto 0,275l 4.9

ORANGINA  0,25l  4.3

ENERGY DRINKS  0,25l  5.3

Red Bull / Sugarfree / Sea Blue / Summer Edition

THE ORGANICS BY RED BULL 0,25l  4.9

Tonic Water / Bitter Lemon / Easy Lemon  

Black Organge / Purple Berry / Ginger Ale

RAUCH SAFTE 0,2l 4.1

Bio Marille / Erdbeere / BIO Apfel naturtrub

RAUCH BIO GSPRITZT 0,33l 4.9

Apfel naturtrub / Rhabarber / Schwarze Johannisbeere

Sodawasser  0,25l  1.8

0,25L   0,7L

Montes perlend/still                         2.9      6.9

Montes perlend/still                     2.9      6.9

0,25L   0,5L

SODA Himbeere                         2.5      4.0

SODA Zitrone                           2.5      4.0

MORETTI vom Fass  4.5     5.5

ICHNUSA NON FILTRATA                         0,33l          4.4         

HEINEKEN 0,0%   0,33l  4.9

Moretti   0,33l  4.9

   0,2L   0,4L

GÖSSER Radler                                      0,33l         4.7

Espresso  / Ristretto 2.9

Cappuccino / Melange  4.1

Espresso Doppio      4.3

Espresso Macchiato / Kleiner Brauner           3.1     

Flat White / Großer Brauner    4.5

Cafe Latte      4.5 

Americano Doubleshot     4.3 

Americano Singleshot     3.3

Affogato                                                                5.5

 

TEE

Pfefferminztee   4.9

intensiv - erfrischend minzig

Früchtetee  4.9

intensiv - fruchtig intensive Säure

Schwarztee Assam English  4.9

kräftig - malzig vollmundig

Kamillentee  4.9

lieblich - blumig

Grüntee  4.9

blumig - grasig - herb
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4CL

AVERNA Sour   5.5

AVERNA                                                                       4.3

Limoncello   4.3

Ramazotti                                                                  4.3

Ramazotti Aperitivo 0.0                                        4.3

2CL

Grappa Bianca Major                                               4.5

Grappa Invecchiata Major                                     4.5

AURA Schnäpse (Honig, Zwetschke, Wildbirne, 

Quitten, Teranino)                                                  4.7

Gelber Muskateller Tesla Edition          6.0    35.0

Falanghina Porconero                                6.5    39.0

Pinot Grigio Ronco Margherita                7.0   42.0

Rosé Tesla Edition            6.0     35.0

Negromaro Rosato Mocavero                     6.5      39.0

Cuvee Rot Tesla Edition                           6.0     35.0

Montepulciano d'Abruzzo Vigna Madre   6.5     39.0

La Segreta il Rosso Planeta                      7.0    42.0

Prosecco Spumante "L'Ars" Marsuret       6.0      36.0

Franciacorta Brut QBlack Quadra                     55.0

HAUSWEINE

Vino della Casa Bianco                            5.8       10.6

Vino della Casa Rosso                              5.8       10.6

VINO ROSSO

BOLLICINE

LILLET gespritzt   6.9

WEIß gespritzt   3.9

HUGO gespritzt  6.9 

mit Prosecco, frischer Minze & Limette 

Kaiserspritzer  5.3

Teranino Rosé  6.9

HERAK Tonic   7.5
Die erste Gin-Wein Spirituose der Welt

VINO BIANCO

VINO ROSATO

SPRITZ SPEZIAL

Aperol Spritz                                                           7.5

Der fruchtig-herbe Klassiker mit dem gewissen

Etwas.

Aperol, Prosecco, Soda, Orangenscheibe

Campari Spritz                                                         7.5

Intensiv bitter im Geschmack und dennoch 

erfrischend dank der prickelnden, aromatischen

Noten des Prosecco                                                         

Campari, Prosecco, Soda, Orangenscheibe

Sarti Spritz                                                              7.5

Der fruchtige, süße Spritz mit dem Geschmack

von Blutorange, Mango und Passionsfrucht.

Sarti Rosa, Prosecco, Soda, Limettenscheibe

Crodino Biondo Spritz (Alkoholfrei)             6.9

Alkoholfreier Spritz mit bittersüßer                

Orangennote

Crodino Biondo, Soda, Orangenscheibe

   0,2L   0,5L
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teslapizza.at


